


MEZZE TRIO
NENI Hummus Klassik, Gebrannte Melanzani, Eingelegtes Gemduse, Pita Brot

TEL AVIV SALAD
Anatolischer Kdse, Kalamata Oliven, Bérlauchdl, Za’atar

GRUNER BOHNEN AVOCADO SALAT
Crunchy Quinoa, Zitronensaft, Knoblauch, Meersalz, Rote Chili

GEGRILLTES ARTISCHOCKENHERZ
Labneh, Kapern-Dressing, Sumac und Pinienkerne

CREMIGE BURRATA
Gegrillte Paprika, Bdrlauch &I, Balsamico, Petersilie, Pinienkerne

GETUNKTE RADIESCHEN
In Rote Riben Reduktion, Griechischer Joghurt, Créme Fraiche, frisch geriebener Kren, Meersalz

MELANZANI STEAK
Slow Cooked Tomaten Harissa Sauce, Har Bracha Tahina, Griine Chili, Sauerteigbrot

GESCHMORTE TOSKANISCHE BOHNEN
In wirzigem Tomaten- Harissa- Ragout mit Mangold, Parmesan,
knusprigen Sauerteigbrot

ARAYES NABATI
Knusprig gegrilltes Pita, geflllt mit wirzigem veganem Kebab, dazu Amba,
Har Bracha Tahina und eingelegtes Gemuse

SALT & PEPPER CALAMARI
Frittierte Calamari, Jalapeno Aioli, Zitrone

STEAK SALAD
Koriander, Minze, Petersilie, Frihlingszwiebel, Tomatenkerne, Zitrusdressing, Zhug, Pita Croutons

TELAVIVIAN SCHNITZEL

Knusprig, saffig in Panko gebacken mit Kapern, Aioli, Chimichurri und Parmesan

JERUSALEM CHICKEN
NENI Hummus Klassik, Gegrilltes Huhnerfleisch mit Jerusalemgewtrz, Amba,
Zwiebeln, Rote Paprika, Har Bracha Tahina, Pita Brot

ARAYES
Knusprig gegrilltes Pita, geflllt mit wirzigem Rind Kebab, dazu Amba,
Har Bracha Tahina, Zhug und eingelegtes Gemuse
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SESAME - A NENI CLASSIC 9.50
Gerosteter Weif3er Sesam, Hausgemachtes Muscovado Eis, Har Bracha Tahnia Halva,
Rohes Har Bracha Tahina, Dattelsirup, Karamellisierte Pekannisse

CANTUCCINI TIRAMISU 9.50

Mascarpone, Vanille, Madeirawein, Kakaoschnee

HAUSGEMACHTES PISTAZIENEIS 8.00

Mit Olivendl & schwarzem Maldon Salz

Lieber Gast! Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten
auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.



